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REPUBLICA DOMINICANA 

COMEDORES ECONOMICOS DEL ESTADO DOMINICANO 

“Año de la Consolidación de la Seguridad Alimentaria” 
                                                 11 DE JUNIO, 2020 

 
ENMIENDA No. 01  

 

PROCESO DE EXCEPCION BAJO MODALIDAD DE EMERGENCIA   
 

ADQUISICION DE ALIMENTOS, BEBIDAS, ARTICULOS DESECHABLES Y DE  HIGIENE PARA OPERATIVOS DE EMERGENCIA A CAUSA DEL COVID 19  

COMEDORES ECONOMICOS-MAE-PEEN-2020-0005 
 

A TODOS LOS OFERENTES INTERESADOS 

El Comité de Compras y Contrataciones de COMEDORES ECONOMICOS DEL ESTADO DOMINICANO tiene a bien instruir 

a la División de Compras a publicar y comunicar la presente Enmienda a fines de informar que se ha decidido hacer 

modificaciones a los Términos de Referencia,  Fichas Técnicas y Anexos I y II del proceso de referencia,  motivados en los 

siguientes aspectos, a saber: 

a) Respecto a los productores Mipymes y miembros de la Cooperativa Acuicultores de Copeyito a los fines de facilitar 
su participación se les ha excluido del requerimiento de la referencia bancaria solicitada en los Términos de 
Referencia, por lo que se ha hecho la modificación correspondiente indicada más adelante. 

b) De igual manera, respecto a la evaluación de la capacidad financiera de los oferentes, se realizará tomando en 
cuenta su estabilidad financiera teniendo en cuenta que su referencia bancaria certifique que refleja un buen manejo 
de sus cuentas y posee balance en las mismas, así como que posee buen historial de entrega según las referencias 
de cumplimiento de las entidades que las certifique.   

c) A fines de que los oferentes cuenten con indicaciones precisas y claras sobre algunos ítems, se ampliaron las 
informaciones sobre las especificaciones técnicas de aquellos que se identificaron con menos información. 
 

A los fines de los indicados anteriormente, se modifican los Términos de Referencia, Fichas Técnicas y Anexos I y II con el 

propósito de identificar claramente las modificaciones realizadas, se han subrayados las mismas dentro del texto, a saber: 

I) Se modifica el acápite 2.13 para que en lo adelante se lea como sigue: 
  

2.13 Documentación a Presentar 
A. Documentación Legal: 
1. Formulario de Presentación de Oferta (SNCC.F.034).En este formulario debe indicar los lotes que participa. (NO 

SUBSANABLE) 
2. Formulario de Información sobre el Oferente (SNCC.F.042). 
3. Acta de Asamblea que designa Consejo de Administración o gerentes vigentes en el periodo de su designación, con 

su respectiva nómina de presencia. 
4. Copia de Certificado de Registro Mercantil vigente. 
5. Copia de la cedula del (los) representante(s) del oferente. 
6. Carta de referencia bancaria sobre manejo de cuentas y balance promedio de cifras. Este requerimiento no aplica a 

los miembros de la Cooperativa Acuicultores Copeyito y a los productores nacional y Mipymes que demuestren 
poseer tal calidad según documentación de su oferta. 

7. Compromiso de Integridad Proveedores. (Modelo en Formularios anexos) 
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II) Se modifica el acápite 3.2 Criterios de evaluación para que de ahora en adelante se lea como sigue: 
 
3.2 Criterios de Evaluación 
 
Las Propuestas deberán contener la documentación requerida que es necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar los 
siguientes aspectos que serán verificados bajo la modalidad “CUMPLE/ NO CUMPLE”: 
 
Elegibilidad: Que el Proponente está legalmente autorizado para realizar sus actividades comerciales en el país y se 
encuentra al día en sus obligaciones fiscales y seguridad social. 
 
Los oferentes deberán dedicarse al tipo de actividad comercial al que se refiera su oferta en virtud del presente proceso.  
 
Capacidad Técnica: Que los Bienes cumplan con todas características especificadas en las Fichas Técnicas. En este orden, 
se verificará que cumplen estándares de calidad e inocuidad para el óptimo consumo. En tal virtud se deberá indicar las 
marcas de los bienes industrializados, y respecto a los agrícolas: granos, legumbres, víveres, vegetales,  y los cárnicos 
deberán indicarse las características requeridas que garanticen condiciones óptimas según su clase. De igual manera se 
verificará que el Oferente de manera expresa se compromete a realizar las entregas conforme al requerimiento de estos 
TDRs. 
 
Capacidad económica o financiera: Se verificará que el oferente posea estabilidad y solvencia económica para asumir las 
obligaciones de su oferta. Esto se verificará por la referencia bancaria que presente y así también podrá valorarse por el 
historial de sus actividades.     
Respecto a los Productores nacionales y Mipymes que no posean referencias para ponderar en este sentido, no se 
descalificarán por esta causa, siempre y cuando hayan demostrado su condición de Productor nacional y Mipyme en su 
oferta. Sin embargo, al aplicar los criterios de adjudicación si cumplen con los mismos, al momento de la asignación de 
cantidades se tomará en cuenta que este aspecto no fue evaluado por esta causa. 
 
Experiencia: El oferente debe indicar la experiencia que posee en el suministro que oferta. Se requiere posea mínimo una 
(1) referencia. En ese sentido, los oferentes deben adjuntar documentación que compruebe la experiencia que refieren, con 
copia de factura con comprobante fiscal. En este aspecto, con relación a los oferentes que hayan sido proveedores de la 
entidad contratante, se tomará en cuenta el historial de cumplimiento de las entregas de los bienes.  
 
Referencia de buen cumplimiento: El oferente debe demostrar que realiza las entregas cumpliendo las condiciones, tanto en 
cuanto a la calidad de los bienes como en el tiempo de entrega. En cuanto a los oferentes que hayan sido proveedores de 
la entidad contratante, se verificará este aspecto.  
 
 

III) Se Modifican las especificaciones técnicas indicadas de los ítems 4, 8, 15, 19, 22, 24, 25, 26 y 29 del Lote 
I,  y los ítems 1 y 4 del Lote II,  manteniéndose igual todas las demás: 

 

ANEXO I 

Listado de Cantidades y Especificaciones Técnicas. 
 

LOTE I. ALIMENTOS Y BEBIDAS:  
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ITEM DESCRIPCION 
PRESENTACIÓN 

UNITARIA 

EMPAQUES A 

RECIBIR 

ESPECIFICACIONES 

TECNICAS 

CANTIDAD  

4 

Ajo en pasta 

4/1  
Caja 

Distribuir en cajas 

de 4 unidades de 

128 onz 

• Calorías 20           
Calorías de grasa 0 

• Grasa Total  0g    0% 

• Grasa saturada 0g   0% 

• Grasa Trans           
0% 

• Colesterol  0mg         
0% 

• Sodio 280mg             
12% 

• Carbohidrato total 4g   
1% 

• Fibra Dietética 0g      
0% 

• Azucares 0g 

• Proteínas  0g 

• Hierro   0% 

• Potasio   0mg  0% 

• Vitamina C  0% 

• Fecha de vencimiento 
no menor de un año.  

• Marca visible 

• Registro industrial 

• Constancia de que es 
de producción nacional 

 1,000  

8 

Caldo de pollo 

4/1 2,500 grs 
 Cajas  

Distribuidas en 

cajas con un 

contenido de 4 

unidades de 2,500 

gramos 

• Calorías 5.6           
Calorías de grasa 0 

• Grasa Total  0.2g    0% 

• Grasa saturada 0g   0% 

• Grasa monoinsaturades 
0.1g  0% 

• Grasa Trans 

• Colesterol  0mg         
0% 

• Sodio 0.5g             20% 

• Carbohidrato total 0.6g   
0% 

• Fibra Dietética 0.1g      
0% 

• Azucares 0.2g 

• Proteínas  0.3g    1% 

• Hierro   0% 

• Potasio   0mg  0% 

• Vitamina C  0% 

 2,000  
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• Impresión de marca y 

datos nutricionales 
visibles.  

• Fecha de vencimiento 
no menor de 12 meses.  

• Unidades con tapa o 
sello de seguridad.  

• Debe tener impreso el 
registro sanitario, 
registro industrial. 

15 Espaguetis Fardo 
Distribuir en fardos 

de 10 libras 

• Envasados en plástico 
resistente. 

• Pasta enriquecida con 
vitamina. 

• Datos nutricionales 
visibles 

• Valor nutricional 
aproximado: 
Ingredientes: Semolina 
y harina de trigo duro, 
fortificada con tiamina 
riboflvina, niacina, 
hierro,zinc, vitamina A y 
acido folico. 

• Envase: Paquetes de 
10 libras 

• Debe tener impreso el 
registro sanitario, 
registro industrial 

• Deberán presentar un 
aspecto uniforme en 
cuanto a tamaño y 
forma sin unidades 
partidas. Deben estar 
exentos de partículas 
extrañas, mohos e 
insectos. 

• Proteínas min 12% 

• Carbohidratos 75% 

• Fecha de vencimiento 
no menor de 12 meses, 
Constancia de que es 
de producción nacional. 

20,000 
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19 

Maíz dulce 

24/1 15 onza 
Caja  

Distribuir en cajas 

de 24 unidades 

• Calorías 80           
Calorías de grasa 0 

• Grasa Total  0.5g    0% 

• Grasa saturada 0g   0% 

• Grasa Trans             0% 

• Colesterol  0mg         
0% 

• Sodio 360mg             
15% 

• Carbohidrato total 16g   
6% 

• Fibra Dietética 2g      
8% 

• Azucares 6g 

• Proteínas  2g 

• Hierro  0.6mg 4% 

• Potasio   210mg   7% 

• Marca y datos 
nutricionales visibles. 

•  Registro sanitario, 
registro industrial 

• El envase (latas) debe 
estar íntegro, sin 
golpes, abolladuras u 
otro defecto que 
indique manipulación 
inadecuada del 
producto. Las latas no 
deben estar oxidadas, 
ni presentar otros 
signos de deterioro.  

• La etiqueta debe estar 
bien conservada y tener 
visibles los datos del 
producto.  

• La fecha de 
vencimiento colocada 
en la etiqueta o en la 
lata debe ser 
claramente visible. 
Fecha vencimiento 1 
año. 

 1,000  

22 

Pasta  de 

tomate 6/7 libs 
Caja  

Distribuir en cajas 

contenido de 4 

unidades de 128 

onz 

• Calorías 45           
Calorías de grasa 0 

• Grasa Total  0g    0% 

• Grasa saturada 0g   0% 

• Grasa Trans            0% 

• Colesterol  0mg         
0% 

800  
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• Sodio 28mg             1% 

• Carbohidrato total 12g   
4% 

• Fibra Dietética 0g      
0% 

• Azucares 3g 

• Proteínas  1g 

• Hierro   3% 

• Potasio   210mg  7% 

• Vitamina C  2% 

•  

• Fecha de vencimiento 
no menor de un año  

• Marca y datos 
nutricionales visibles. 

• Registro sanitario, 
registro industrial, de 
Producción nacional 

24 

Salami Libra 

Distribuir en 

unidades de 3.5 

libras 

• Calorías 194           
Calorías de grasa 126 

• Grasa Total  14g    22% 

• Grasa saturada 5g   
25% 

• Grasa Trans    0g      
0% 

• Colesterol  1,070Mg     
45% 

• Sodio 50mg             2% 

• Carbohidrato total 4g   
1% 

• Fibra Dietética 0g      
0% 

• Azucares 1g 

• Proteínas  13g     26% 

• Hierro   10% 

• Calcio          2% 

• Potasio   0mg  0% 

• Vitamina C  0% 

•  En buen estado fresco 

•  13 % grado proteico 

• Debe tener impreso el 
registro sanitario, 
registro industrial.  

• Fecha de vencimiento  
y Datos de impresión 
nutricionales visibles 

• Constancia de que es 
de producción nacional.  

 150,000  
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. 

25 

Salsa china  Caja  

Cajas con 4 

unidades cada una 

de 128 onzas 

• Calorías 10            
Calorías de grasa 0 

• Grasa Total  0g            
0% 

• Grasa saturada 0g       
0% 

• Grasa Trans  0% 

• Colesterol  0mg           
0% 

• Sodio 202mg               
2% 

• Carbohidrato total 1g    
0% 

• Azucares 0g 

• Proteínas  0g 

• Fecha de vencimiento 
no menor de un año. 

• Marca y datos 
nutricionales visibles. 

•  Registro industrial 

• Constancia de que es 
de producción nacional  

200  

26 

Sazón liquido  Caja  

Distribuir en cajas 

conteniendo 4 

unidades 

• Calorías 5           
Calorías de grasa 0 

• Grasa Total  0g    0% 

• Grasa saturada 0g   0% 

• Grasa Trans           
0% 

• Colesterol  0mg         
0% 

• Sodio 550mg             
23% 

• Carbohidrato total 1g   
0% 

• Fibra Dietética 0g      
0% 

• Azucares 0g 

• Proteínas  0g 

• Hierro   0% 

• Potasio   0mg  0% 

• Vitamina C  0% 

•  

 3,000  
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• Fecha de vencimiento 

no menor de un año.  

• Registro industrial. 

• Datos nutricionales 
impresos en etiqueta 

• Constancia de que es 
de producción nacional 

 

29 

Vinagre 4/1 Caja  

Distribuir en cajas 

conteniendo cuatro 

unidades de 128 

onzas 

•  

• Calorías 0   Calorías de 
grasa 0 

• Grasa Total                  
0% 

• Grasa saturada 0g 0% 

• Grasa Trans                 
0% 

• Colesterol  0mg            
0% 

• Sodio 0mg  
  0% 

• Carbohidrato total 0g 
   0% 

• Azucares 0g 

• Proteínas  0g 

• Color ámbar 

• Fecha de vencimiento 
no menor de un año.  

• Registro industrial. 

• Constancia de que es 
de producción nacional  

•  
 

 300 

 
 

 

LOTE II. ARTICULOS DESECHABLES, HIGIENE Y LIMPIEZA 

 
ITEM 

UNIDAD DE 
MEDIDA 

 
DESCRIPCION 

 
ESPECIFICACIONES TECNICAS CANT 
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1 Galón Cloro liquido 

Datos técnicos/físicos: 
 
Hipoclorito de sodio 5.25% 
Condiciones: Contenido con olor 
característico al tipo de producto, en 
galón sellado en perfecto estado, sin 
golpes ni uso 
Información adicional: marca visible 
y procedencia. 
Unidad de medida: galones 
Eliminación: alteraciones, deterioro 
en el empaque y del producto 
Seguridad y salud: empacado 
Registro sanitario, registro industrial 500 

4 Galón Gel antibacterial. 

Datos técnicos/físicos: 
Alcohol isopropilico, 
tretanolamina, acrilato, 
crospolimero, glicerina y fragancia 
Condiciones: Contenido con olor 
característico al tipo de producto, en 
galón sellado en perfecto estado, sin 
golpes ni uso 
Información adicional: marca visible 
y procedencia. 
Unidad de medida: 
Galones 
eliminación:  alteraciones, deterioro 
en el empaque y del producto 

 200 
  

 

IV) Se modifica el Anexo II para incluir las modificaciones de las fichas técnicas indicadas precedentemente. 
Se adjunta  a la presente Enmienda. 

 

V) Se modifica el horario de recepción y apertura de ofertas en el cronograma de actividades, para que se 
lea como sigue: 
 
 

4. Recepción y apertura de Propuestas: 
“Sobre A” y “Sobre B”,  y lectura de “Sobre 
A” Propuestas Técnicas. 

12 de junio, 2020 
Horario y lugar de Recepción: Desde las 
8:00 a.m. hasta las 2:30 p.m. ante la 
División de Compras de la entidad o 
mediante el portal transaccional. 
Hora de inicio Apertura: A las 3:00 p.m. 
Lugar: Avenida San Vicente de Paul, esq. 
Presidente Estrella Ureña, Los Mina, Santo 
Domingo Este. (De manera remota y 
simultanea) 
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Todas las demás condiciones de los Términos de Referencia y Anexo I y II no incluidas en la presente enmienda, 

quedan vigentes. 

 

Dada en la ciudad de Santo Domingo Este Provincia Santo Domingo, República Dominicana. 

  

En representación del Comité de Compras y Contrataciones,  
 

 


