
PRODUCTO UNIDAD ESPECIFICACIONES TÉNICAS 
•         Empaque: sacos de 125 libras.

•         Envase: Sacos de polipropileno, limpios, resistentes y 
herméticamente cosidos y sellados. 

•      Deben presentar la marca. 

•         Granos partidos: 12%, Granos dañados: 3.5%, Impurezas 
0.4%, Dañado por calor 1.5% y Grano yesoso 6.0% 

•         Exento de sabores y olores anormales, insectos y ácaros 
vivos.
•         El envasado debe salvaguardar las cualidades                                                                                    
nutricionales. 
•         Fecha de vencimiento no menor de un año.
•         Registro Sanitario Nacional y Registro Industrial.
•         Debe estar limpia, sin tierra en su superficie. 
•         La superficie debe ser lisa sin imperfecciones. 
•         Maximo 2% defectuoso al recibo.
•         Cumplir con las características organolépticas esperadas 
del producto.  
•         No debe tener olor a descomposición o muestras de mala 
refrigeración. 
•         No debe presentar magulladuras, con el cuero. 
•         En buen estado, congelado. 
•         Cortado en bandas. 
•         Sin cabeza ni patas. 
•         Transporte adecuado en camión limpio, que garantice 
cadena de frio. 

BATATA LIBRAS
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ARROZ SELECTO A SACOS 125 
LIBRAS

CARNE DE CERDO 
CONGELADA LIBRAS
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•         Cumplir con las características organolépticas esperadas 
del producto.  
•         En buen estado refrigerada.
•         Pollo entero,sin órganos internos, sin patas, ni cabeza
•         Transporte adecuado en camión limpio, que garantice 
cadena de frio.  
•         Cumplir con las características organolépticas esperadas 
del producto.  
•        No debe tener olor a descomposición o muestras de mala 
refrigerenación.
•         En buen estado refrigerada.
•         Transporte adecuado en camión limpio, que garantice 
cadena de frio.  
●       Los cartones 30/1 deben tener un peso mínimo de 4 libras. 
●       El mismo debe recibirse en camión refrigerado a una temperatura 
máxima de 12°.
●       Deben ser huevos blancos, superficie lisa, sin imperfecciones, sin 
suciedad y sin excremento.
•         Preferiblemente que no sean plátanos pintos. 
•         Deben tener un mínimo de 0.80 libras. No se aceptan 
rabizas ni currarés. 

PLATANO VERDE LIBRAS

CARNE DE POLLO 
CONGELADO 
(ENTERO SIN 

EQUIPAJE)

LIBRAS

CARNE DE RES EN 
BANDA LIBRAS 

HUEVOS CARTONES 
DE 30/1


